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報道関係者各位 

2024 年 3 月 29 日 

 

 
 

InterContinental Yokohama Pier 8 レストラン＆バー「Larboard（ラーボード）」 

春のディナーメニュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜・みなとみらいの新港ふ頭にあるホテル InterContinental Yokohama Pier 8（神奈川県横浜市中区新港 2-14-

1）のレストラン＆バー「Larboard」では、ディナーメニュー2 種の販売を開始いたしました。 

アミューズと赤ワインでマリネした鮪のスモークにプロヴァンス・マヨネーズとも呼ばれるルイユと山菜のサラ

ダを添えた前菜で始まるディナーコース「ラーボード」は、春の食材に Pier 8 らしいエッセンスを加えたメニュー

構成でお楽しみいただきます。本日のスープは、シェフがセレクトした春の素材を活かした一皿をお召し上がりく

ださい。魚料理には、目鯛の香草パン粉焼きをご用意いたしました。ハーブの風味をまとったパン粉が香ばしく、

フェンネルの香りがアクセントになった白ワインのソースはサフランの鮮やかな色と風味でお楽しみいただきま

す。ベルギーの郷土料理カルボナードのように黒ビールでじっくり煮込んだ和牛もも肉は、ホロホロと崩れるほど

柔らかく、ビールが肉と野菜の旨味を引き出し、素材のコクのある美味しさが味わえる肉料理です。「Larboard」

スタッフがお薦めする赤ワインとのペアリングでご賞味ください。 

コースを締めくくるデザートには、とちあいか苺のムラング・シャンティ ヴァニラアイスクリーム添えをご用意

いたしました。酸味が少なく糖度が高いとちあいかのメレンゲのサクサクした食感はホテルメイドの上質なヴァニ

ラアイスのクリーミーさと好相性。ほのかなピンク色に染められた可愛らしいビジュアルとともにお楽しみくださ

い。 

「Larboard」のディナーコースでは、Pier 8 らしいスタイルでキャヴィアをお楽しみいただく「シェフズディナ

ー」もご用意しております。7 種のコンディメントで味の変化をお楽しみいただくキャヴィアは Pier 8 ならではの

特別な一品です。前菜にはフランスの春野菜の代表ホワイトアスパラガスをお楽しみいただきます。甘くやわらか

なホワイトアスパラガスが、香り高い黒トリュフと濃厚な半熟卵のソースをまとい口の中で春が広がるような味わ

いをご堪能ください。大麦とグリーンピースの入ったスープに合わせたのは春告げ魚と呼ばれ、旬を迎えて脂のっ

たメバル。肉料理は絶妙な火入れの黒毛和牛フィレ肉のポワレを。柚子胡椒の爽やかな辛みがアクセントとなり、

赤ワインにぴったりな逸品です。デザートには柑橘のミルフィーユをご用意いたしました。幾重にも重なる生地の

バターの香り、カスタードクリーム、柑橘のほのかな苦味のハーモニーを楽しむ大人のデザートです。 
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【レストラン＆バー「Larboard」】 

■場所： レストラン&バー「Larboard」（2 階） 

■提供期間：～2024 年 5 月 14 日（火） 

■提供時間： 17:30～21:00 L.O.   

■ご予約・お問い合わせ：  045-307-2228 

Web サイト   https://www.icyokohama-pier8.com/restaurant/larboard/ 

 

■メニュー内容： 

【ラーボード】\15,000 

・アミューズ 

・赤ワインでマリネした鮪のスモーク ルイユと山菜のサラダを添えて 

・本日のスープ 

・目鯛の香草パン粉焼き フェンネルとサフラン風味の白ワインソース 

・和牛もも肉の黒ビール煮込み ベルギー風 

・とちあいか苺のムラング・シャンティ ヴァニラアイスクリーム添え 

・コーヒー または 紅茶    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【シェフズディナー】\18,000 

・アミューズ 

・キャヴィアと 7 種のコンディメント Pier 8 スタイル 

・ホワイトアスパラガスのポッシェ 黒トリュフと半熟卵のソース 

・本日のスープ 

・メバルのポワレ 生ハム、大麦とグリーンピースのズッパに浮かべて 

・黒毛和牛フィレ肉のポワレ 柚子胡椒のソース 

・早春の柑橘を使ったミルフィーユ ヴァニラアイスクリームとともに 

・コーヒー または 紅茶    

https://www.icyokohama-pier8.com/restaurant/larboard/
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※上記料金はすべて税金・サービス料を含みます。 

※画像はイメージです。 

  

【InterContinental Yokohama Pier 8 施設概要】 

 ◆施設名称： InterContinental Yokohama Pier 8  

（読み：インターコンチネンタルヨコハマピア エイト） 

◆開業： 2019 年 10 月 31 日 

◆所在地：神奈川県横浜市中区新港 2-14-1 

※横浜ハンマーヘッドを正面にみて右手（専用エントランス） 

◆電話： 045-307-1111(ホテル代表) 

◆アクセス：  ・みなとみらい線「みなとみらい駅」より徒歩 12 分 

・JR「横浜駅」よりタクシー15 分、「桜木町駅」よりタクシー7 分 

・ぷかりさん橋、ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテルより 

海沿い徒歩 10 分 

※新港ふ頭客船ターミナル直結 

 

インターコンチネンタル®ホテルズ&リゾーツについて：  

インターコンチネンタルホテルズ＆リゾーツは、75 年を超える歴史で得た知識を活かし、その土地ならではの魅力をご

体験いただける旅をご提供しています。インターコンチネンタルならではの優雅な旅をお楽しみください。充実したアメ

ニティと、さりげない心づかいが感じられる上質なサービスが、グローバルで洗練された旅を実現いたします。お客様ひ

とりひとりに合わせたきめ細やかなサービスによる心のこもったおもてなしで、優雅で心地よいご滞在をご満喫くださ

い。また、インターコンチネンタル® アンバサダープログラムと最上級の特典が付いたクラブインターコンチネンタル®

を通して、特別なサービスをお届けしています。旅慣れたお客様のご滞在が豊かで発見に満ちたものになるよう、ほかで

は味わえない特別なご体験など、その土地ならではの魅力をご紹介しています。詳細は、ブランド公式サイト

www.intercontinental.com その他 SNS サイト www.facebook.com/intercontinental www.instagram.com/intercontinental 

をご覧ください。 

 

 【本リリース・取材・掲載に関するお問い合わせ】 

InterContinental Yokohama Pier 8 PR 事務局 

株式会社トランスミッション TEL: 03-6802-8048 

担当：菅森 smasumi@rr.iij4u.or.jp ／ 嵯峨根 sagane@bu.iij4u.or.jp 


