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レンタルキッチンスペース「TOMIZAWA SHOUTEN COMMUNITY SPACE」を店舗に増設 

そごう横浜店 富澤商店 リニューアルオープン 
■オープン日：２０２２年７月１日(金) 

■場所：そごう横浜店 地下２階=食品売場 

 
日本最大級の製菓・製パン材料、器具専門店として数々なアイテムが揃う富澤商店。 

この度、そごう横浜店地下２階富澤商店に、お客様ご自身で自由に料理・お菓子・パン作りを楽しんでいた

だけるレンタルキッチンスペース「TOMIZAWA SHOUTEN COMMUNITY SPACE」が増設され、新たにリニュ

ーアルオープンいたします。今回のリニューアルオープンを記念して７月２日（土）・３日（日）にレンタルキッ

チンスペースにて、ひんやり美味しく映えるサマードリンク・モクテル作り体験イベントも開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店舗ロゴが新ロゴに。 
創業から町田本店にて使用してきた、屋号紋「∧（やま）」と「ト」を組合せたデザインを継承。

創業以来の『適正な商い』という哲学を忘れず、お客さまと築いてきた信頼関係をこれか

らも大切にし、末永く愛されるブランドの象徴となるようデザインしたロゴマークです。 

 

レンタルキッチンスペース「TOMIZAWA SHOUTEN COMMUNITY SPACE」増設。 
お客様ご自身で自由に料理・お菓子・パン作りを楽しんでいただけるレン 

タルキッチンスペースを店舗に増設。こだわりの調理器具・道具・型もお試

しいただけます。また、材料の持ち込みはもちろん、店頭でご購入いただい

た商品をその場で調理することが可能。調理からラッピングまで完結できる

スペースづくりとなっています。富澤商店のレンタルキッチンスペースの併

設はそごう横浜店で５店舗目となります。  

(机の引き出しには様々な調理器具が用意されています。) 

 

【ご予約について】 
・ご予約方法： 以下の専用サイトから ２４時間予約可能です。 

「TOMIZAWA SHOUTEN COMMUNITY SPACE」公式サイトよりご予約ください。 

https://tomiz.com/contents/TCS_infomartion 

・料金：     1テーブル    １６５円～/３０分 

          1部屋貸し切り ８２５円～/３０分. 

・支払い方法：当日店頭でのお支払いとなります。 

※その他詳細は、上記公式サイトをご確認ください。 

 

富澤商店 そごう横浜店 リニューアル概要  

オープン日：２０２２年７月１日(金) 

場所：そごう横浜店 地下２階=食品売場 

電話：０４５(４４１)１６２２ 直通  

営業時間： 午前１０時～午後８時  
 

作る楽しさを実際に体験していただけるよう、店舗だけでなくレンタルキッチンスペースも増設いたします。 

お客さまにお料理を楽しんでいただくことはもちろん、今後はメーカーさまとのタイアップイベントや、講師による 

デモンストレーションや実演の他、SNSを活用したライブ配信など様々なコンテンツ配信も予定しています。  

 

※本リリースの画像はイメージ、価格は税込です。 

オープン記念特典  期間：２０２２年８月３１日(水)まで 

オープンを記念して、１テーブルのご利用の場合のみ、 

ご利用料金が４時間まで無料になるキャンペーンを実施 

いたします。 

https://tomiz.com/contents/TCS_infomartion


お問い合せ そごう横浜店  販売促進部 広報担当 花岡・時田  電話：０４５（４６５）５８３７(直通) 

 

リニューアルオープン記念イベント 

ひんやり美味しい サマードリンク・モクテル作り体験 
【日時】：２０２２年７月２日(土)・３日（日） 午前１１時～午後６時   

【開催場所】：そごう横浜店地下２階=富澤商店 そごう横浜店 TOMIZAWA SHOUTEN COMMUNITY SPACE 

【参加費】：  無料  ※イベント開催時間中はどなたでもご参加いただけます。事前予約は不要です。 

＜イベント中は以下の点をお守り下さい。＞ 

・マスクのご着用をお願いいたします。 

・ソーシャルディスタンスの確保にご協力下さい。 

・状況によりましては入場をお待ちいただく場合がございます。 
 

【イベント内容】 

フランスのプレミアムシロップ「モナン」のビバレッジ・イノベーション・ディレクター（メニュー開発担当）をお招きして、

モクテル（ノンアルコールカクテル）の作り方をご紹介いただきます。夏にぴったりな、ひんやり美味しく映えるドリ

ンク・モクテルをお客様と一緒に作り、その場で試飲もできる体験イベントです。当日はソーダコースとアイスラテ

コースの２コースを用意。 様々なトッピングもご用意しますので、自分だけのオリジナルモクテルが作れます。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

【講師プロフィール】 

●舩戸 佑輔 氏 

日仏貿易株式会社所属。都内五つ星ホテルのヘッドバーテンダーとして経験を積んだ後、MONINシロッ 

プのインポーターである日仏貿易へ入社。現在は BID（モナン ビバレッジ・イノベーション・ディレクター）と 

して様々な外食産業のドリンクメニュー開発を担当者する。 

●茂木 鳩馬 氏 

モナン社所属。ニューヨークで生まれ育ち、ニューヨークでバーテンダーとしてキャリアをスタートしてレス 

トランを自身で開業。日本に来てからは広島でバーテンダーとして経験を積んだ後 MONIN社へ入社。 

現在はモナン社のブランドアンバサダーとして、日本の飲食マーケットに貢献。 
 

【お買い上げプレゼント】 

イベント開催日の７月２日(土)、３日(日)の各日、富澤商店の商品を税込 

１,０００円以上お買い上げいただいた方、先着５０名さまにフランスのプレ 

ミアムシロップ「モナン」のミニボトルセットをプレゼントいたします。 
※お買い上げレシートを店頭までお持ちください。 

プレゼントとお引き換えいたします。 

※なくなり次第終了となります。 

 

７月１日(金)販売 リニューアルオープン限定商品 
 ・お楽しみ袋「ドライフルーツセット」   １,５００円 【限定５０袋】 

  人気のドライフルーツ５種を詰め合わせたお得なセットです。 

 ・お楽しみ袋「豆菓子セット」   １,５００円 【限定５０袋】 

  人気の豆菓子・スナック５種を詰め合わせたお得なセットです。 

※いずれも、オリジナルトートバッグ付き。無くなり次第終了となります。 
 

※新型コロナウイルス感染拡大防止のため、臨時休業や時間を変更して営業する場合がございます。

また、各種催しやサービスの中止や延期、商品の⼊荷遅延や販売中止、価格変更が発生する場合がございます。 

あらかじめご了承ください。 


