
“温故創新”をコンセプトに新感覚のメニューを加えた次代の「謝朋殿」が誕生 

「謝朋殿」 ミウィ橋本店 9月14日リニューアルオープン 

 株式会社グリーンハウスフーズ（東京都新宿区 代表取締役社長：田沼千秋）は、本格中国料理レストラン「謝朋殿」の

ミウィ橋本店を新たな謝朋殿のスタイルをお楽しみいただける店舗として9月14日にリニューアルオープンします。 

 1967年に創業した謝朋殿は、 中国伝統技法を大切に守りながら、常に新しいものを追求し独自の世界を確立してきました。

ミウィ橋本店では、 “温故創新”をコンセプトに50年の歴史の中で培ってきた「幅の広さと奥の深さ」「伝統性と革新性」「身体に

やさしい中国料理」にさらに磨きをかけ、これまで愛され続けてきた謝朋殿料理の数々に新感覚のメニューを加え、ご接待から親

しい方とのご会食まで様々なシーンでご利用いただける贅沢な空間をご用意し、お客様をお迎えいたします。新たな50年、100

年に向けて、永くご愛顧いただいている方にも、新しいお客様にもご満足いただける次代の謝朋殿に、ぜひご期待ください。 
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株式会社グリーンハウスフーズ 

鴨ロースの彩りサラダ   

カラフルな野菜とマンゴー、鴨ロースをオリジナル 

オレンジドレッシグで混ぜ合わせるサラダ 

厳選された旬の食材を活かし、五感で味わう新感覚のメニューが加わりました。 

お料理に合わせて豊富に取りそろえたワインとのマリアージュもお楽しみいただけます。 

 

国産牛スティックの壺麻辣ソース   

串に刺した具材を辛いスープで煮る、四川省生まれの鍋

「串串香」を謝朋殿流に。辛いけど癖になる麻辣ソース

を牛肉に絡めて楽しむ、謝朋殿の新たな提案です 

米沢一番豚のスペアリブ“大魔王”  

山椒粉、辣粉、揚げ葱、ココナッツ粉など数種の 

スパイスを使用し、まわりはサクサク、中はやわら

かくジューシーな、五感を刺激する特製スペアリブ 



 
 
 
 
 

【謝朋殿 ミウィ橋本店】 
 

所在地：神奈川県相模原市緑区橋本3-28-1 ミウィ橋本 5F 

TEL：042-700-7647 

営業時間：11:00～23:00（L.O.22:00） 

URL：http://www.shahoden.com/ 

  
◆リリース内容に関するお問い合わせ◆ 

 
〒163-1419 東京都新宿区西新宿3-20-2  

          東京オペラシティタワー17階 

株式会社グリーンハウスフーズ 広報IR室：杉山典幸 

TEL：03－3379－1249 

e-mail: prir@ghf.co.jp 

 
【グリーンハウスフーズ（グリーンハウスフーズグループ）】 

 

創業50年を迎えたとんかつのトップブランド「とんかつ新宿さぼ

てん」、中国料理「謝朋殿」などを中心に、国内外で600以

上のレストラン・デリカ店舗を展開。2018年3月末のグループ

年商は約363億円。従業員数は約9,800名 

URL：http://www.ghf.co.jp/ 

 

 

日本の四季を中華する 
 

1967年の創業以来、『謝朋殿』は上海料理を基本に広東、四川、北京など各地域の調理技法を融合させ 

医食同源の哲学と日本の旬の食材の自然な味わいを大切にした中国料理をお届けしています  
 
   本店新宿110ビル店 ／ 浜松町東芝ビル店 ／ 大崎ニューシティ店 ／ 幕張テクノガーデン店 

   二俣川相鉄ライフ店 ／ 成田国際空港店 ／ ミウィ橋本店 ／ 錦糸町丸井店 ／ 仙台一番町店 

   立川グランデュオ店 ／ アトレ恵比寿店 ／ 越谷レイクタウン店 ／ DELI アトレ恵比寿店 

 
 

http://www.ghf.co.jp/

