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PRESS RELEASE  

株式会社 CREA FARM（クレアファーム） 
〒420-0853 静岡県静岡市葵区追手町 1-13 アゴラ静岡ビル 6階 
Tel：054-266-6853 Fax：054-266-6854 
URL：http://www.creafarm.jp/ 
E-mail：info@creafarm.jp        ２０１７年２月１０日 

静岡県内農家の六次産業化支援・オリーブ産地化事業を行う株式会社 CREA FARM（クレアファーム／

本社：静岡県静岡市、代表取締役：西村やす子）は、静岡の飲食シーンを盛り上げる商材、静岡・日本平

産の早摘みミカンを使ったミキサードリンク（割り材）「日本平シロップ」(ニホンダイラシロップ)を、

富士山の日（2017 年 2 月 23 日）に、静岡市内の株式会社廣屋をはじめとした各酒販店において販売を

開始いたします。 

※本品は主に、県内料飲店の「ご当地」ハイボール・サワー用に開発しました。 

■商品概要■ 

 商品名  「日本平シロップ」 

 内容量   1000ml/1 ケース 6本入り ※５倍希釈用 

 販売価格  1000 円（税抜）/１本  

 発売日   2017 年 2月 23 日（富士山の日） 

 取扱い   静岡県内の業務用酒販店 他 

  

オリーブ産地化事業・六次産業化支援事業 

日本平は駿河湾の沿岸近くにある有度山（うどやま）の山頂と

その一帯から構成される丘陵地。世界文化遺産の富士山が駿河

湾越しに見え、眼下には「三保松原」や清水区の街並みと清水港

が広がり、日本屈指の景勝地と知られています。 

「日本平シロップ」の早摘みミカンは、 

富士山と駿河湾を望む丘陵地で育った、 

太陽の恵みをたっぷり含んだミカンを 

使っています。 

※
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２月２３日(木) 
富士山の日発売 

 

〔原料「早摘みミカン」の背景〕 

〔商品の特徴〕 
本品で使用しているミカンは、やわらかな酸味とライムのよ

うな爽やかな香りが特徴的。飲みやすさを追求するために、一般

的な早摘みミカン（青ミカン）のような強烈な苦味や酸味のない

ものを使用しています。 

焼酎やハイボール、ビールなどをはじめ、色々なお酒との相性

が良く、料飲店での静岡ご当地メニューとして豊富なアレンジ

でお楽しみいただけます。 

 

静岡・日本平産の「早摘みミカン」を１００％使用しています！ 

「日本平シロップ」２月２３日（木）新発売 

静岡のご当地「ハイボール」「サワー」ベース 


