
星野リゾート リゾナーレ八ヶ岳（山梨県・北杜市）
これぞ、野菜のチカラ！

八ヶ岳マルシェ2016
八ヶ岳、南アルプス、富士山を望む雄大な自然に抱かれた「星野リゾート リゾナーレ八ヶ岳」。

7回目を迎える夏恒例のイベント「八ヶ岳マルシェ」のテーマは「野菜のチカラ」です。
八ヶ岳には豊富な水や太陽、昼夜の寒暖差など、農産物を育むのに最適な環境が整っているため、

都市部からの移住者が多く魅力的な生産者が集まります。

野菜作りにかける想いでは誰にも負けない「こだわりすぎる生産者」が持ち寄る野菜や
生産者オリジナルの「ベジレシピ」、その場で野菜が食べられる「ベジキッチンカー」など

八ヶ岳の魅力を存分にお楽しみいただけるコンテンツを多数ご用意しております。

たっぷり太陽
年間日照時間2,400時間

山梨県の日照時間は1年間で
2,462時間と全国平均2,075時間を
387時間上回っている。
※総務省統計局調査2013年

標高1,000mの高原ならではの気候条件の他、
八ヶ岳には野菜作りには欠かす事ができない魅力がたくさん。

八ヶ岳の魅力を体験できる
コンテンツをご提案
・こだわりすぎる生産者
・ベジレシピ
・ベジキッチンカー
・青空キッチンスタジオ

豊富な水資源
ミネラルウォーター生産量

年間出荷額は約331億円で
全国シェアの25.9%を占める。
※経済産業省調査2013年
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青空の下、手軽に野菜ピザ作り

青空キッチンスタジオ

野菜が並ぶマルシェで、好みの食材を選んだら、
森に設えられたキッチンスペースでオリジナルピザ
作り。八ヶ岳の爽やかな空気の中で食べる手作り
ピザは一層美味しく感じられます。

八ヶ岳マルシェ2016

こだわりすぎる ベジレシピ

日本のワイン街道を味覚で旅する

ベジキッチンカー

八ヶ岳に住むこだわりすぎる生産者が持ち寄る
野菜で石畳の回廊ピーマン通りが賑わいます。
珍しい野菜、カラフル野菜など、
八ヶ岳ならではの野菜体験ができます。

生産者が考案した野菜のオリジナルレシピを、
ソムリエが提案するワインと共にご紹介致します。
ワインは施設内のワインショップ
YATSUGATAKE Wine houseやベジキッチンカー
でご用意しています。野菜のチカラを感じる、
ワインリゾートならではのレシピをこの一冊に凝縮。

この土地で採れた野菜を同じ風土で育った
ワインと共にその土地で味わう贅沢体験！
彩り豊かな野菜をその場で調理して作る
「ベジサンド」は格別です。
提供メニューはレシピブックでご紹介も。

【期間】7月16日（土）～8月31日（水）
【時間】9:00～16:00
※荒天中止

【期間】7月16日（土）～8月31日（水）
無料配布

【期間】7月16日（土）～8月31日（水）
【料金】ベジサンド800円～、グラスワイン500円～
【場所】ピーマン通り

【期間】7月30日（土）～8月31日（水）
【時間】11:00～15:00
【料金】500円（ピザ生地1枚）
【場所】施設隣接の森
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目で食べる
イタリアン野菜！

有機JAS認定農園

こまち農園

八木さん

メロンより甘い？
とうもろこし生産者

HAMARA FARM

折井さん

▶野菜の生産者となったキッカケ
仲間と事業を起こしたいと考えていた時期に農家の
祖父母が引退。土地と機械とノウハウを引き継いだ。
幼馴染と共に気軽に始めた。

▶野菜作りのこだわりポイント
特にこだわりをもってつくっているとうもろこしは
糖度が高く、まるでフルーツのように生で食べられます。
ギフトとしても人気です。
朝採れのみを販売する事にこだわっています。

▶八ヶ岳のおいしい魅力
標高1,000ｍの気圧は赤ちゃんが母親の体内で受ける
気圧と同じだと言われてます。快適な環境で育った野菜は
美味しいだけでなく体にも良いはず。

八ヶ岳 生とうもろこし、
2015年第一回日本ギフト大賞を受賞

▶野菜の生産者となったキッカケ
食の原点である野菜を極めたかったから。
野菜は完全な栄養源。色とりどりの野菜は
見ているだけでも楽しい。

▶野菜作りのこだわりポイント
土が全て。肥料は多くは入れません。
野菜の持つ力に任せています。

▶チョット苦労したこと
有機JASは毎年認定が必要。虫害や気候変動による
生育不良等思うようにならない日々・・・
諦めて放置していたカリフラワーが頑張っているのを
見ると、元気が出ます。

▶八ヶ岳のおいしい魅力
美味しい空気が育てた味の濃いカラフル野菜を召し上がれ。
真夏の夜の20℃は野菜にとっても心地良いはず。

八ヶ岳には野菜作りに関してこだわりすぎる
生産者がたくさん。こだわりを一部ご紹介致します。

こだわりすぎる

八ヶ岳生産者

ピーマン通りで八ヶ岳生産者と触れ合い、
会話をする事でベジレシピでは紹介し切れない
秘伝のレシピや八ヶ岳の素敵な暮らしに出会えます。

ほのぼの農園ナチュラルハート
ほくほく農場 中澤農園
ぴたらファーム あおぞら農園

他にも魅力的な
生産者がたくさん
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星野リゾート リゾナーレ八ヶ岳
南アルプス連峰や八ヶ岳、富士山の雄大なロケーションに抱かれたリゾナーレ八ヶ岳は建築界の
巨匠マリオ・ベリーニが手掛けた日本屈指のデザインホテル。イタリアの山岳都市を思わせる
街並みにはセレクトショップが並ぶ他、プール「イルマーレ」やメインダイニング「OTTO SETTE」など
上質なリゾートライフを満喫できるサービスを提供しています。1泊2食付2名利用 1名/25,500円～
〒408-0044 山梨県北杜市小淵沢町129-1 TEL: 0570‐073‐055 (リゾナーレ予約センター)


